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PROJEKTZIELE

Das Ziel von ASKFOOD ist die Schaffung einer permanen-
ten Wissensallianz zwischen Unternehmen und Hoch-
schuleinrichtungen im Bereich Lebensmittelverarbei-
tung und angrenzender Sektoren.

[ ] [ ] [ ] [ ] [ ] [ ] [ ] [ ] [ ] [ ] [ ] [ ]

ASKFO0O0D PROJEKTSCHWERPUNKT

Aufbau eines neuen «pddagogischen» Systems bezo-
gen auf Innovation und Nachhaltigkeit fiir die Leben-
smittelwirtschaftdurch

» Verbesserung und Modernisierung von Trainings-
und Lehrmethoden durch den Aufbau eines Open Inno-
vation Frameworks

e Forderung von innovativem und unternehmeri-
schem Denken zukiinftiger Absolventen der Lebensmit-
telwissenschaften und andern lebensmittelbezogenen
Studiengangen durch Entwicklung von Beschleunigun-
gs- und Growth-Hacking-Losungsansdtzen als Antwort
auf gemeinsame und sektoriibergreifende Herausforde-
rungen im Rahmen des Lebensmittelsystems

e Schaffung von brancheniibergreifenden, multisekto-
ralen und transdisziplindren Wissensplattformen zur

Etablierung der Wissensallianz aus Unternehmen und
Hochschuleinrichtungen in nahrungsmittelbezoge-
nen Bereichen

» Steigerung des Zusammenspiels von Wissenschaft,
Industrie und Anspruchsgruppen in einem Quintu-
ple-Helix-Innovationsmodell auf europdischer und
internationaler Ebene.

ASKFOOD ist eine Erasmus+ Wissensallianz

WARUM ASKFOOD

Das wichtigste Ziel der ERASMUS+ Wissensallianz ASKFOOD ist
die Schaffung einer permanenten Wissensallianz aus Unter-
nehmen und Hochschuleinrichtungen im Bereich Lebensmit-
telverarbeitung und angrenzender Sektoren.

ZIELGRUPPEN

* Hochschuleinrichtungen
(Lehrer, Studierende, Absolventen)

* Unternehmer und Branchenexperten
* Schulungsanbieter
* Politik- und Entscheidungstrager

Anticipate

Vorhersage von Trends und
dafiir benétigten Fahigkeiten
mittels Vorausschau

und Szenarien

Analyse and Activate
Abbildung von Bestandigkeiten
in Schulungsmethoden

und Start der Allianz

fiir die Entwicklung

innovativer Schulungsmethoden

Share and Stimulate
Start gemeinsamer
innovativer

Blended Trainings

Support

Virtuelle Inkubator-und
Growth-Hacking-Programme
durch reverse Inkubations-
undBotschafter-Institutionen

Know

Monitoring und offene
Evaluation +
Entscheidungsunterstiitzungs-
system

Knot-up
Investment in innovative
Trainingsmethoden,

Open Business Ecosystem
und ASKFOOD Allianz

> Interaktiver Atlas
£] &Prognoseaggregate ‘

Virtuelle Werkzeuge auf Basis des TEMPESTS Modells:
Szenarien, Identifizierung von Fahigkeiten und

Schulungsmethoden, Kompetenzen, Berufe

Q) v asamenn

Brancheniibergreifende Wissensplattformen zur
Unterstiitzung innovativer Multi-Actor-Food-Cluster

Digitale Unternehmens-
_ und Technologieumgebung

e Innovative Lern- und Lehrmethoden

¢ Erprobung von Methoden der ,offenen Innovation”

(ASKFOOD Labs, Virtual Incubator)
e Zertifizierung von Fahigkeiten

# ASKFOOD Observatorium

Multisektorale und multidisziplindre Umgebung

fiir den Austausch und die Diskussion von

Themen aus den Bereichen Lehre und Schulung

RRL

Q

Zertifizierungsprogramme

Zertifizierungsansatz fiir akademische
und CDP Trainingsprogramme

.‘,\ Offene Innovation
{ & Trainingsmethoden

Innovatives Mapping und Co-Design von Schulungen
innerhalb des ASKFOOD Labs unter Einbeziehung von

Wissenschaft und Industrie, Unternehmen

aus unterschiedlichen Sektoren, neuen Talenten

und erfahrenen Fachkraften



